Publicistika

Ceské chovy drubeze jsou spickové

»Vzhledem ke svému véku i dlouholetému profesionalnimu pusobeni v oboru mizu zodpovédné prohlasit, ze ¢eské dribezarské
chovy patfikespickovymvesvété. Porovnavat mohusvykrmovymichovy, kterych jsemvidélspoustuvEvropé, aleitfebavJordansku

nebo Vietnamu,« fika velkochovatel dribeze Ing. Vlastislav Klaska z Hulina.

Chovatel driibeze
Ing. Viastislav
Klaska z Hulina.

MVDr. Zbynék
Semerad, ustredni
reditel Statni
veterinarni

spravy CR.

»Kromé toho, Ze dodrzujeme
vsechny predpisy hygienické, ve-
terindrni, musime vést presnou
evidenci, ktera je vétsi nez admini-
strativa v Evropské unii. Napfiklad
na rozdil od ostatnich statd, které
pocitaji thyny, pfipadné brakaci,
na celé stfedisko, my je evidujeme
na jednotlivé haly. V pfipadé zvy-
senych Uhynd terénni veterinafi
odeberou vzorky, které se posilaji
na rozbor do statniho veterinarni-
ho Ustavu a az podle vysledkd se
nasazuji antibiotika nebo néjaké
jiné medikamenty. V Polsku nebo
kdekoli jinde v Evropé pouziva-
ji téch antibiotik daleko vice, ale
Spickou v pouzivani antibiotik jsou
Spojené staty americké, kde tyto
latky pouZivaji od prvniho do po-
sledniho dne vykrmu,« argumen-
tuje Ing. Klaska.

Zahranicni dumping

Soucasné upozorfiuje, Ze v Ces-
kych chovech pouZivame pouze
certifikovana krmiva pro kurata ve
vykrmu. Jsou to kurata, ktera maji
krmivo rozfazovano na smés BR1,
BR2, BR3 a BR4. Smés BR1 a BR2
obsahuje  kokcidiostatika, BR3
a BR4 je jiz ve svém sloZeni nemaji,
protoZe se tim chrani potravinovy
fetézec, coZ rovnéz nebyva ve své-
té obvyklé. U nas pouzivame kok-
cidiostatika takova, ktera maji mi-
nimalni vliv na lidské zdravi.
Problém poklesu ceské sobéstac-
nosti v drlibezim mase za posled-
ni devét let z 85 % na lorskych
65 % vidi Klaska i v tlaku obchod-
nich fetézcl, které vyuZivaji nad-
produkce v Némecku, Polsku i
jinych zemich a dovazeji dribezi
maso za dumpingové ceny a nuti
tuzemské porazky a zpracovatele,
aby své ceny také snizili.

Tricet let stejné ceny

V cenovych otdzkach si Ing. Klas-
ka dovolil malou exkurzi do his-
torie. Kdyz v roce 1987 z postu
zootechnika dodaval kufata na
porazku do Prerova, kterad uz ten-
krat méla atest na vyvoz do za-
padni Evropy, tak za 1 kilogram
kufete dostali 21 az 23 K¢.

»V soucasné dobé je vykupni cena

20,50 K¢/kg. Tehdy jednodenni
kufe na vykrm stalo 4,20 K¢, dnes
8 K¢, nemluvé, kolik stala tehdy
voda, PHM a tak dale. Pokud se
tedy vyroba dribeziho masa u nés
i za téchto podminek udrzela, tak
je to stoprocentni péci a preciz-
nosti téch vykrmcd, ktefi to déla-
ji,« pokracuje Klaska.

»Ohledné kvality produkce je po-
travinova bezpecnost daleko vys-
si, nez byla v minulosti. V podstaté
je i nizsi zatéz ze strany zemédel-
cl na Zivotni prostfedi, protoZe
pokud se do smési pfidavaly néja-
ké vitaminy, dfive to nebylo pres-
né spocitané. V soucasnosti je to
i vzhledem k vysoké cené presné
kalibrované v optimalnim poméru,
neni to pfedimenzované a zbytec-
né rezidua neodchazeji jako zatéz
do okolniho prostredi,« uzavira
porovnani Klaska.

Jen pétileté dotace

U nas v soucasnosti na kilogram
drlibeziho masa je dotace 1,50 az
2,00 K¢, a to na rozdil od jinych
komodit se pfidéluje az posled-
nich pét let. V zdpadni Evropé je
dotace podle konkrétnich statl
od 14 do 16 K¢ na kilogram.
»Proti takovému nepoméru se téz-
ko bojuje. Navic u nas tyto dotace
nejsou pfilepsenim pro samotné
zemédeélce, jak si laicka vefejnost
mysli, ale putuji na vystavbu no-
vych hal a vyménu technologii,
abychom se udrzeli konkurence-
schopni. Je tu uz i tak dost farem,
které vlastni Nizozemci, Némci ¢i
rlizné skupiny ze zapadni Evropy.
Osocovani a pomlouvani nasi pro-
dukce ma pouze jeden Ucel, aby
Cesi nakupovali dovozovou pro-
dukdi, kterd, a to si troufam fict, je
urcité méné kvalitni,« uzavrel své
vystoupeni na konferenci projek-
tu Zrozeno v EU chovatel dribeze
Ing. Klaska.

Ani jeden
nevyhovujici vzorek

Ceskou kvalitu dréibe?tho masa,
tak jak o ni hovoril chovatel Klas-
ka, zdlraznil ve svém pfispévku
i MVDr. Zbynék Semerad, Ustfedni
Feditel Statni veterinarni spravy CR.
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»Za rok 2019 jsme odebrali 866
vzork( brojlerl a vynesenych nos-
nic. U nich jsme vySetfili pfitom-
nost vice nez 11 300 rlznych kon-
taminantd. A za cely minuly rok
i letosni rok do soucasné doby

nebyl jediny nevyhovujici vzo-
rek. Nikde jsme na zakladé citli-
vych laboratornich metod nezjis-
tili - prfitomnost  antibiotik,  jinych
chemickych latek, pesticidt, PCB
a dalsich kontaminant(. To zname-

na, Ze jsme schopni
garantovat, Ze Ces-
ka drlibez je zdra-
votné  nezdvadna.
Neni to o tom, Ze
by se v Ceské re-
publice v chovech
dribeze nepouzi-
vala antibiotika. Ale
je tu nastaveny an-
tibioticky program,
ktery spociva v tzké
spolupraci mezi re-
sortem zemédélstvi
a zdravotnictvi. Sli
jsme cestou nezaka-
zovat pouzivani an-
tibiotickych latek,« uved| Semerad.

»Nasim cilem je snizovat mnoZstvi
antimikrobialnich latek, které se
v chovech pouzivaji. Chovatel zva-
Zuje jejich pouziti ve spolupraci s ve-
terinarnim Iékafem, nabizeji se zde
sluzby laboratofi, poradenska cin-
nost s tim, aby tyto latky byly uziva-
ny pouze cilené, aby zabranily utr-
peni zvifat a rozsifeni onemocnéni.
Ukazuje se, Ze je to cesta rozumna.
| za tohoto stavu, kdy jsme nic ne-
zakazali, se v Evropé z pohledu vy-
sledk pohybujeme v predni ¢as-
ti. Je tfeba vZdy porovnat mnozstvi
spotieby antimikrobiotik v prepo-

Desatero pro vybér kuireciho masa
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Ctu na zvifata, kategorie ¢i dobytci
jednotky, pak to ma vyznam. A ne-
jen sledovat cislo, o kolik jednotlivy
stat snizil prostou spotfebu téchto
latek, protoze startovaci linie kazdé-
ho statu mdze byt zcela nékde jin-
de,« fekl Semerad.
»Jasné je, Ze je i pfes soucasné
Uspéchy tfeba do budoucna pla-
novat dalsi investice do chov(,
zlepSovat technologie, vzdélavat
chovatele a veterinare, ucit je po-
uzivat vakciny, probiotika a stale
hledat ty nejlepsi soucasné meto-
dy,« zddraznil MVDr. Semerad.
Text a foto Michal TRYNER

Jak poznéme, Ze drubezi maso je kvalitni a cCerstvé? Mohou nam o produktu néco napovédét vnéjsi faktory v podobé baleni ¢i skladovani?
V nasem desateru je shrnuto to nejddleZitéjsi, na co si pri koupi kureciho masa dat pozor.

Skladovani kureciho masa

V prvni fadé je dobré si vSimnout, kde se kufeci maso uchovava. Chladici box musi byt Cisty a nepfesahovat teplotu 4 °C. Kufeci droby
potfebuji teplotu jeSté o stupen nizsi.

Etiketa

Klicova cast, kterd by méla obsahovat datum trvanlivosti, informaci o vyrobci a zemi plvodu. Vzdy musi byt uveden nazev vyrobku a presna
adresa vyrobce. Podle predpist neni zplsob chovu povinny Udaj, ale je dobré si vybirat maso, kde se tato informace nachazi.

Jakostni trida

DribeZzi maso se fadi do dvou tfid — A a B. U nas se posledni roky prodavé prevazné vyssi tfida A. Nicméné je dobré si tento Gdaj zkontrolovat.
Dribez v jakostni tfidé A méa trochu jinou stavbu téla. Predevsim prsa a stehna jsou dobre vyvinuta.

Viné masa

| presto, ze se kufeci maso nejcastéji prodava v plastovych vanickach a nelze si k nému cichnout, tak aspon u pultového prodeje mizeme
zkontrolovat vini. Pokud je tedy pfilezitost, tak pravé viné nam o kvalité a Cerstvosti masa hodné napovi.

Pozor na namrazu

Na povrchu nesmi byt kufeci maso obaleno namrazou. To naznacuje, ze v minulosti bylo jiz rozmrazeno.

Voda ve vanicce

Dalsim ukazatelem je vanicka, ve které by se nemélo nachazet pfilis krvavé vody. Povrch kurete je spravné hladky nikoli oslizly.

Barva masa

Cerstvé kufe méa za syrova riizovou barvu. Jakmile za¢ina blednout do $eda, rozhodné ho nekupuijte.

Celkova stavba kurete

Pri kontrole vzhledu si vSsimadme i vrstvy tuku. Ta je na prsou, hibetu a hornich stehnech tenka a rovhomérna. Drdbez musi byt neporusena,
Cista a bez vycnivajicich zlomenych kosti.

Datum spotieby

Tento Udaj si pokazdé zkontrolujte. To sice samo o sobé neni vzdy nejlepsim méritkem, jestli syrové kure je Cerstvé nebo neni, ale spolecné
s ostatnimi body nam pomdize pfi vybéru.

Uskladnéni po nakupu

Klicové také je, jak s kufecim masem zachazime jiz v nasi kuchyni. Casto je maso baleno do specialni smési potravinafskych plyné v tzv. ochranné
atmosfére. To zarucuje zachovani prirozené barvy a kvality masa po delsi dobu skladovani, presto je nutné balicek co nejdfive umistit do
lednice a dodrzet |h{tu trvanlivosti. Jestlize ho zmrazime, maso nam v dobré kvalité vydrzi az 6 mésic(.
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Vykrm kurat se dnes
déla v modernich
provozech.

Ceska driibez je
zdravotné nezavadna,
garantuje reditel SVS
MVDr. Semerad.




